» INSTITUT
: FUR AUS- UND WEITERBILDUNG

Speiseplan

Férderschul'e Marienberg

Kalenderwoche 20 | 13.05.2019 - 17.05.2019
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| Fleischreis mit Rindfleisch dazu Brot, Dessert

Mont *Zusatzstoffe 5,7, 15 **Allergene 1,3,7,9
ontag
[l Milchreis mit zerlassener Butter, Zucker und Zimt, Dessert

*Zusatzstoffe 5, 15,18 **Allergene 1,3,7,9

Jagerschnitzel mit Tomatenrahmsolde, Butterspirelli und

Dienstag Salatbeilage
*Zusatzstoffe 5, 6,18 **Allergene 1,3,7,9, 10

Suppe, Eierkuchen mit Apfelmus
*Zusatzstoffe 5, 15, 16, 18 **Allergene 1,3,7,9

Mittwoch

Rindertafelspitz gekocht mit KrauterrahmsoRe,

Donnerstag ~ Bohmischen Knddeln und Salatbeilage
*Zusatzstoffe 5, 15, 18 **Allergene 1,3,7,9

Erzgebirgische Kartoffelsuppe mit 1 Wiener Wiirstchen

Freitag dazu Brot, Dessert
*Zusatzstoffe 4,5, 15,18 **Allergene 1,3,7,9,12

Anderungen vorbehalten!
Bestellen Sie telefonisch bis 08:15 Uhr
@ 03733170734
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